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Bodrum'u sevenler yazi bir kenara birakip kisin gelmeli. Cesit gesit otlari, deniz baliklari ve sakin sokaklariyla bu mevsimde Bodrum ¢ok daha cekici.

1980’lerin basinda izmir'de yasarken yaptigim gibi iki giinliik bir kacgamakla Bodrum’a gittim. Yat limanindan baslayarak bastan sona sahilde yiiriidiim o
kendisine ¢ok yakisan rlizgari ve tabii anilar esliginde.

Bodrum’un gizelligini yasamak icin kesinlikle kisin gitmek gerektigine bir kez daha kani oldum. Birkag yil 6nce Bodrum sokaklari kalabaliktan yiriinemez hale
geldiginde ben de merkeze inmekten vazgegmistim. Birakin glizelligini, ne olup bittigini, nelerin yapilip nelerin yok oldugunu anlamak icin bile sokaklarin bos
oldugu bir donemde ylrimek gerekiyor Bodrum'da.

Bir zamanlar ders bile calistigim Rasit’'in kahvesinin yerinde yeller estigini zaten biliyordum ama etraf bosken 6niindeki devasa hamburgerci tabelasi, insana bir
baska sevimsiz geliyor. Keske Bodrum’u Bodrum yapan en unutulmaz bulusma noktasi Rasit’'in kahvesi otantikligini kaybetmeden yasatilabilseydi. Kumsala
atilan masalarda en unutulmaz raki-balik muhabbetlerinin yapildigi ‘Hey Yavrum Hey’in tabelasi duruyor ama o da mantici olmus. Neyse ki Ding Pansiyon,
eglence anlayisi, havasi degisse de Halikarnas gibi az sayida mekan hala eski yerinde.

Cevresini sarip sarmalayan tiim tepeler birer bina ormanina da doniisse, ne kadar sikayet edersek edelim kendine 6zgu ara sokaklari ve beyaz rengin sagladigi
dil birligi Bodrum'u yine de benzersiz kiliyor.

Mevsim baliklari ve otlari

Bodrum ve gevresinin sonbahar ve kisin yaza gore ¢ok daha zengin bir mutfagi var hem balik gesitleri hem otlari hem de meyveleriyle. Kasim ve aralik aylarinda
tezgahlarda dil, orfoz, akya, barbun, istavrit, kupez, lahos, torik, karides, kalamar, ahtapot ve tranga bulunabiliyor. Ebeglimeci, hardal otu, I1sirgan, gipez,
hindibag, radika, deniz borulcesi ve cintar, kuzu gobegi, korek gibi mantar gesitleri pazarlardan eksik olmuyor bu glinlerde. Bitez, Bodrum, Ortakent, Turgutreis,
Torba, Glimuslik ve Gimbet haftanin yedi glini doluyor hepsi ayri bir guzellik olan pazarlarla.

Sakinligin yani sira butgesinden bilyuk paralar ayirmak istemeyip de kaliteyi yakalamak isteyenler igin seceneklerin bol oldugu sonbahar ve kis mevsimleri en
uygunu Bodrum’u yasamak ve anlamak igin. Her seyi bir yana birakin, deniz Grlnleriyle dolu sira sira tezgahlari gérmek, balik yemek igin bile gidilir.

Nagizane bir 6neri, Bodrum'un yazlik bir yer olmaktan ¢ikip tim mevsime yayilan bir turizm destinasyonu olmasi icin konaklama kadar yemegin de 6nemli
oldugunun anlasilmasi, kimlikli lezzet duraklarinin sayisinin artmasi, sef restoranlarinin da agilmasi lazim. Simdiye dek balikgilarla idare edildi ama daha iddiali
olmak icin daha fazlasina gerek var...

The Marmara Bodrum

Bodrum’a arabayla geldigimiz guinlerde, tiim kasabayi kusbakisi géren bir noktada mutlaka durur, o essiz manzaray! hafizamiza kazimak isterdik. The Marmara
Bodrum da bdyle bir manzaraya sahip. 15 yil kadar 6nce, Ersen Girsel ve Haluk Erar'in mimari projeyi ustlendigi sade bir Liks konseptle tasarlanan otel
2000’den beri ‘Small Luxury Hotels’in Turkiye’deki ti¢ Uiyesinden biriymis.

Otel kalin tas duvarlariyla yaz sicagina oldugu kadar sémineli salonlariyla kis gecelerine de cok uygun. Otelin miidiirii Onur Islam, sef Zekeriya Yildirim (Zeki
Usta) olmak tizere tiim ekip konuklarla bire bir ilgileniyor. Otelin kedileri bir bacagini trafik kazasinda kaybeden ‘Tripot’ ve ‘Serafettin’ de tiim sefkat
gosterilerine agik.

Sef Zeki Usta otelin ilk acildigi giinden beri bir liyesi. Neredeyse her béliimde calismis. Son duradi, cok da basarili oldugu mutfak. Ozellikle yéresel iiriinler ve
tariflerden esinlenerek yaptigi yemekler ok lezzetli. Sabah kahvaltisi igin yaptigi otlu omlet ve tas firinda pisirilen otlu, peynirli pidenin tadi unutulur gibi
degildi. Kahvalti sofrasinda Bodrum’un ve ¢evresinden oldugu kadar farkli yorelerinden bal, peynir, tereyagi, zeytinyagi ve zeytin gibi en 6zel Uriinleri bir araya



toplanmis. Bolge Genel Muduri Uygar Kogas bu konuda cok titiz.
The Marmara Bodrum’un deniz urlinleri monusi de hem yalin hem de ¢ok lezzetli. Bodrum mandalinasinda dinlendirilmis rokali karides salatasi, hellimle
doldurulmus bebek kalamar ve ana yemek kayisili, yerli mantarli sote edilmis ispanak yaninda sunulan levrek i1zgara dort dortlukti.

YENI AGILANLAR: LAGUN

Bodrum Havaalani sapaginin tam karsisindaki yoldan gidilen Bargilya’da yaz sonuna dogru agilan balik restorani Laglin kisa siirede tinlenmis. Ayten Hanim’in
yeri olarak da aniliyor. Deniz boriilcesi, ahtapot bacagi, deniz taragi, karides; gidenler bu lezzetleri anlata anlata bitiremiyor. Ortak kani: Fiyatlar ne ucuz ne
ucuk. Tel: 0252 524 52 85

Sefin onerisi: Taze kuskonmazli dil balig:

500 gramlik dil baligi fileto halinde dort parcaya ayrilir. Pargalar rulo seklinde sarilir. Taze baharatlar ve zeytinyadi ile marine edilir. Dorde bolinmis bebek
patatesler sotelenir. Taze kuskonmaz haslanir. Kiip kiip dogranmis avokado, kuru domates ve kisnisle karistirilir. Marine edilen dil baliklari ¢ok az zeytinyagi
ilave edilmis tavada kisik ateste pisirilir. Kuskonmazlarin lzerine yerlestirilerek patates ve avokado salatasiyla birlikte servis edilir.




